
Samstag, 30. Januar 2010  19:00 Uhr
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Übernachtung im Komfortdoppelzimmer

inkl. reichhaltigem Frühstücksbuffet

mit Eiervariationen vom Live-Grill, zum 

einmaligen Kennenlernpreis
29,99 €/p.P.

O   Ja, wir bleiben & relaxen 

Wir benötigen:

            Komfortdoppelzimmer

            Komforteinzelzimmer
            (einmalig nur 11,- € EZ-Zuschlag)

    

Sektempfang 
im “Neuen Kurhaus”

* * *

“Härtsfelder Jagdhornbläser” e.V.

Das jagdliche Erlebnis 2010
Genuß ohne Reue!

-Hotel

e i n   u n v e r g e ß l i c h e r  A b e n d

Zwischen den „Gängen“ führen die 

„Härtsfelder“ durch den Abend

Freuen Sie sich 

auf ein Traumdessert

S
e
e
b
a
u
e
r-

H
o
te

l 
G

m
b
H

„
u
t 

il
db

ad
“

8
6

6
5

0
 W

e
m

d
in

g
I
n
f
o
 0

9
0

9
2

-9
9

8
0

G
W

Einladung

Sektempfang & Festmenü nur 32,- €

Reservierungen: Fax 09092-998-100 oder wildbad@seebauer-hotels.de
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Glaciertes 

Wachtelbrüstchen
überzogen mit einer Speck-Orangensoße

Feldsalat im Walnußöl

gratiniertes Bauernbaguette

* * *

Cremesuppe 

von frischen Egerlingen
verfeinert mit frischer Sahne

Lauch- & Karottenstreifen

Portweincroutons

* * *

* * *

Wildhirschrücken
im Broccolimantel

Backapfel mit Pfefferkirschen

winterliches Gemüse

Semmelsouffle, Kartoffelkrusteln

* * *

Apfelpfannküchle
in einer heißen Himbeersoße

Salat von frischen Früchten

Rahmvanilleeis

Frische Marktsalate
vom Buffet

mit live gegrillten Rehschulterstreifen

Balsamico-Bearnaise

ofenfrisches Baguette

Der jagdliche Abend
des Jahres


